EU - Forschungsprojekt: QualityLowInputFood (QLIF)

Assessment of processing technologies which may
improve the nutritional composition of dairy products
Work Package (WP) 5.3

Die Forschung im EU-QLIF umfasst die gesamte Nahrungsmittelkette

von der Weide Verbesserung der Qualitat, der Sicherheit und der Produktivitéat von

schonend (low input) erzeugten Nahrungsmitteln
auf den > Verbesserung der Wettbewerbsfahigkeit des Bio-Sektors

Teller > Nutzen fiir die europaischen Verbraucher und Bio-Landwirte

An EU - QLIF beteiligen sich europaweit 31 Institutionen.

Die Koordination des WP 5.3 erfolgt durch Agroscope Liebefeld-Posieux (ALP).

Partner von ALP im WP 5.3:

FiBL, Forschungsinstitut fur biologischen Landbau (CH/D); Universitat Kassel (D); Universitat Helsinki (FIN);
Industriepartner: Emmi AG (CH)

CLA {trans 10, cis 12)

. Erstellen einer Review, die den Einfluss der Verarbeitung auf die FS-Zusammensetzung und den xx Fr e 2
CLA-Gehalt verschiedener Milchprodukte aus verschiedenen Produktionssystemen aufzeigt. 7

. Herstellung von Biobutter und konventioneller Butter (in Zusammenarbeit mit der Industrie).

Vergleich der analytisch ermittelten CLA-Gehalte der Butterproben mit den rechnerisch aus dem
CLA-Gehalt der Milch ermittelten Daten.

" CLAcis9, trans11)

Linolsdure (cis 9, cis 12)

Evaluation:

. Chemische Methode zur Erfassung der fliichtigen, aromaaktiven
sekundéaren Oxidationsprodukte von Butter
. Ganzheitliche Methode zur Bestimmung der Veranderungen in Butter

wahrend der Lagerung (Universitat Kassel)
Sensorische Methode zur Erfassung der Oxidation von Butter

. Entwicklung einer Methode zur Bestimmung der freien CLA in fermentierten Lebensmitteln

. Evaluation physikalischer Trennprozesse zur Anreicherung von CLA:
- Alpbutter wird in Zusammenarbeit mit der Industrie als Rohstoff zur Fraktionierung eingesetzt
- Ideen fir die Applikation von aus Alpbutter hergestellter CLA-reicher Milchfett-Fraktion
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