Mejora de la calidad y seguridad y reduccion de gastos en la cadena europea de
productos alimenticios ecologicos y de ’low input”

La Uni6n Europea financia un nuevo proyecto' integrado QUALITYLOWINPUT-
FOOD de 18 millones de euros que aspira a mejorar la calidad, la seguridad y la pro-
ductividad en las cadenas de productos alimenticios europeos ecologicos y otros de
“low input” (véase www.qlif.org para mas informacion).

El proyecto integrado va a implicar 31 institutos de investigaciones cientificas, em-
presas industriales y universidades (lista al pie) dentro y fuera de Europa con un pre-
supuesto total de 18 milliones de euros. Cinco de los ocho socios industriales son em-
presas de tamafio mediano y los ocho estan implicados en la produccion, la elabo-
racion o la seguridad de la calidad de los alimentos ecologicos. De esta forma el proy-
ecto integra las actividades y recursos especialmente importantes que son necesarios
para obtener fines cientificos y tecnoldgicos ambiciosos.

La investigacion va a incluir toda la cadena de productos alimenticios “de la tierra a la
mesa” para productos protegidos (tomates), verduras cultivadas al aire libre (lechuga,
cebollas, patatas, zanahorias, col), frutas (manzanas), cereales (trigo), carne de cerdo,
productos lacteos y aves de corral. Va a medir actitudes y expectaciones de los con-
sumidores y producir nuevas tecnologias para mejorar la calidad/seguridad de la nu-
tricion, de las propiedades sensorias, de la microbiologia y de la toxicologia de ali-
mentos ecoldgicos. Todas las innovaciones del proyecto van a ser consideradas por
sus efectos socio-econdmicos, ambientales y de la rentabilidad.

La investigacion va a producir informacién importante que todavia es deficiente re-
specto a cudles de las diferencias en los sistemas de produccion influyen en el valor
de nutricion, el sabor y la seguridad de los alimentos. Se expera que el proyecto tenga
un efecto importante en la competitividad de la industria ecologica para beneficio de
los consumidores y agricultores ecolégicos europeos.

' NOTA A REDACTORES Los proyectos integrados estan disefiados para generar los conocimientos necesarios
para poder realizar los temas prioritarios del sexto programa marco de investigaciones y desarrollo tecnologicos de
la Unién Europea. Estos proyectos integran las actividades y recursos especialmente importantes necesarios para
obtener fines cientificos y tecnologicos ambiciosos. Cada proyecto integrado tiene como fin obtener resultados
especificos y esenciales para propulsar la competitividad Europea o para evedenciar los mayores necesidades so-
ciales. Por eso el proyecto integrado es un instrumento para apoyar investigaciones aplicadas donde el primer fin
es nuevo conocimiento. Ademas se puede esperar que los proyectos integrados tengan un efecto de estructuracion
en la composicion de las investigaciones Europeas movilizando los recursos especialmente importantes.
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Resultados importantes del proyecto integrado y otros proyectos de investigacion eu-
ropeos terminados o en curso serdn presentados en el congreso “Organic Farming,
Food Quality and Human Health Congress” que se celebrard el 6 a 9 de Enero de
2005 en la universidad de Newcastle. El congreso se dirige a agricultores, personas
que trabajan en la industria de transformacion, comerciantes/detallistas, organizacio-
nes de consumidores y otros con interés en las investigaciones de la cadena de pro-
ductos alimenticios (véase www.qlif.org para mas informacion).

“Low input” para un rendimiento mayor

Los ciudadanos europeos desean que el sector agricola les abastezce con alimentos de
buen sabor, seguros, nutritivos y a un precio razonable sin perjuiciar el medio ambi-
ente. Agricultura de low input minimiza o evita totalmente el uso de pesticidas sintéti-
cos y fertilizantes. El sistema de low input mas extenso es la agricultura ecologica que
es uno de los sectores agricolas mas dindmicos de Europa, pero que tambien se en-
cuentra cara a cara con desafios importantes para poder responder a la demanda de los
consumidores de alimentos seguros y de alta calidad a un precio razonable. El sexto
programa marco de La Comision Europea ha concedido 685 millones de euros para
investigacion y desarrollo en el campo de calidad y seguridad de los alimentos como;
“ métodos de produccion y tecnologias mas seguros y con menos impacto en el medio
ambiente, y alimentos mas sanos”, “el efecto de los alimentos sobre la salud” y “pro-
cedimientos de deteccion por toda la cadena de produccion”. El proyecto “QUALI-
TYLOWINPUTFOOD” reune alta experiencia europea en un proyecto integrado de
18 millones de euro para mejorar la calidad, la seguridad y reducir gastos en las cade-
nas europeas de productos alimenticios ecoldgicos y de “low input”.

Comienze con el consumidor.......

Uno de los primeros estudios tiene como fin preguntar a los consumidores lo que de-
sean de los alimentos de low input y después medir lo que realmente compran para
poder determinar lo que los productores necesitan para satisfacer la demanda de los
consumidores. Otros investigadores compararan productos de low input y tradicion-
ales en cualidades como valor de nutritivo, sabor, durabilidad, caracteristicas del mé-
todo de fabricacion, y riesgos con respecto a fertilidad reducida, patogenia y toxinas
de hongos. El fin es comprender como estas ventajas y riesgos pueden ser optimi-
zados y controlados a lo largo de toda la cadena.

Después el productor.....

Basado en lo anterior investigadores desarrollardn nuevas técnicas para poder pro-
ducir mejores productos con el menor costo posible y difundirlas a especialistas en la
industria de alimentos. Las investigaciones se hardn en granjas sobre cereales, verdu-
ras, productos lacteos, aves de corral y carne de cerdo. Por ejemplo agrénomos
probaran diferentes estrategias de manejo para mejorar la fertilidad de la tierra, re-
ducir enfermedades, mala hierba y el uso de pesticidas para mejorar el rendimiento de
alimentos vegetales ecoldgicos de alta calidad, mientras expertos de animales
domésticos determinaran como mejores métodos y sistemas de alimentacion pueden
mejorar la calidad nutritiva de la leche ecoldgica y minimizar los parasitos e infec-
ciones bacterianas en la produccién de carne de cerdos y productos lacteos.

El proyecto va a implicar 31 socios incluyendo universidades, institutos de investiga-
ciones cientificas y empresas industriales. Cinco de los ocho socios industriales son
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empresas de tamafio mediano y todos los ocho estan implicados en la produccion, la
elaboracion o la seguridad de la calidad de los alimentos ecologicos.

Todos los afos de la duracion del proyecto se celebrara un congreso principal donde
se presentaran los resultados del proyecto y también resultados de otros proyectos so-
bre agricultura ecoldgica y low input a representantes de productores, personas que
trabajan en la industria de transformacion, detallistas, consumidores y otros grupos de
usuarios. El primer congreso se celebrard entre del 6 al 9 de Enero de 2005 en New-
castle University, Newcastle Upon Tyne, Inglaterra y se ha organizado junto con the
Soil Association, una de las grandes organizaciones agricolas ecologicas de Europa.
Ademas de los primeros resultados del proyecto integrado, van a presentarse los prin-
cipales resultados de otros proyectos de investigacion y desarrollo financiados por la
Union Europea, gobiernos nacionales y la industria. Para obtener mas informacion

véase www.qlif.org.

Lista de participantes

1. University of Newcastle upon Tyne (Coordinador general, Inglaterra, UK)

2. Research Institute of Organic Agriculture (Coordinador académico, Suiza )

3. Danish Research Centre for Organic Farming/Danish Institute of Agricultural Sci-
ences (Dinamarca)

4. Praktijkonderzoek Veehouderij BV (Holanda)

5. University of Kassel (Alemania)

6. Campden and Chorleywood Food Research Association (Inglaterra, UK)

7. University of Wales, Aberystwyth (Gales, UK)

8. Louis Bolk Institute (Holanda)

9. Alma Matur Studiorum — Universitat di Bologna (Italia)

10. Institut National de la Recherche Agronomique (Francia)

11. Warsaw Agricultural University (Polonia)

12. University of Natural Resources and Applied Life Sciences, Vienna (Austria)
13. Universidad de Tras-os-Montes e Alto Douro (Portugal)

14. Technological Educational Institute of Crete (Creta, Grecia)

15. Vysoka Skola Chemickotechnologicka v Praze, Prague (Republica Checa)
16. Bar Ilan University (Israel)

17. University of Helsinki (Finlandia)

18. TUBITAK-Marmara Research Centre (Turquia)

19. University of Bonn (Alemania)

20. University of Basel (Suiza)

21. Institute of Grassland and Environmental Research (Gales, UK)

22. Universitat Hohenheim (Alemania)

23. Universita Politecnica della Marche (Italia)

24. Granarolo SPA (Italia)

25. Roger White and Associates (Inglaterra, UK)

26. Guaber SPA (Italia)

27. Anidral SRL (Italia)

28. Gilchesters Organics (Inglaterra, UK)
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29. Agro Eco Consultancy B.V. (Holanda)
30. Swiss Federal Dairy Research Station, Liebefeld (Suiza)
31. Groupe de Recherche et d’Echanges Technologiques (Francia)

Mas informacion

QuALITYLOWINPUTFOOD Website: http://www.qlif.org

Coordinador general

del proyecto: Prof. C. Leifert, University of Newcastle, Nafferton
Farm, Stocksfield, NE43 7XD, UK.
Tel. +44-1661-830222; e-mail: glif@ncl.ac.uk

Coordinador académico: Dr Urs Niggli, Research Institute of Organic

Agriculture (FiBL), CH-5070 Frick, CH.
Tel. +41-62-8657270; e-mail: glif@fibl.ch
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